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Förrätt
1. Dim Sum Ha Kan (räkfyllning) 65:-

2. Dim Sum Sin Lung Pan (köttfyllning med grönsaker) 65:-

3. Dim Sum Dumpling (köttfyllning med grönsaker) 55:-

4. Buns med BBQ kött (sött bröd med fl äsk) 65:-

5. Friterade vegetariska vårrullar 45:-

6. Kycklingsoppa med kokosmjölk (stark) 65:-
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Varmrätt
 
11. Oxfilé med röd curry (stark)	 189:- 
	 Fillet of beef with red curry (spicy)

12. Oxfilé med färska champinjoner i vitlökssås	 169:- 
	 Fillet of beef with fresh mushrooms in garlic sauce

13. Oxfilé Szechuan (stark)	 169:- 
	 Fillet of beef Szechuan (spicy)

14. Ugnsgrillad ankfilé med plommonsås	 169:- 
	 Roasted duck filet with sauce on plumbs.

15. Anka Szechuan (stark)	 169:- 
	 Duck Szechuan

16. Peking Anka (Grillad anka, risnudlar, grönsaker 
      och Hoisinsås i tunnbröd)	 189:- 
	 Grilled duck with rice noodles, vegetables and Hoisin sauce in thin bread

17. Gul curry med tigerräkor (stark)	 189:- 
	 Yellow curry with king prawns (spicy)

18. Räkor med vitlök i sötsur sås	 169:-
	 Prawns with garlic in sweet & sour sauce

19. Wokade tigerräkor med grönsaker och cashewnötter (stark)	 169:- 
	 Fried tiger prawns with cashew nuts and vegetables (spicy)

20. Pad Thai - stekta risnudlar med tigerräkor, ägg och jordnötter	 169:- 
	 Fried rice noodles with king prawns, egg and peanuts

21. Wokade risnudlar med grönsaker, tofu, ägg och jordnötter	 119:- 
	 Fried rice noodles with vegetables, tofu, egg, peanuts and soya sauce
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22. Grön Curry med grönsaker och tofu (stark)	 119:- 
	 Green curry with vegetables and tofu (spicy)

23. Wokade grönsaker med kyckling	 119:- 
	 Fried vegetables with chicken

24. Friterad kyckling eller friterade räkor med sötsur sås	 119:- 
	 Deep fried chicken or deep fried prawns with sweet & sour sauce

25. Kycklingspett med jordnötssås	 119:- 
	 Chicken skewers with peanut sauce

26. Wokade grönsaker och cashewnötter med kyckling/tigerräkor	 119:-/169:- 
	 Fried vegetables and cashew nuts with chicken/tiger prawns

27. Röd curry med kyckling/biff/tigerräkor (stark)	 119:-/119:-/169:- 
	 Red curry with chicken/beef/tiger prawns

28. Grön curry med kyckling/biff/tigerräkor (stark)	 119:-/119:-/169:- 
	 Green curry with chicken/beef/tiger prawns

29. Panaeng curry med kyckling/biff (stark)	 119:-/119:- 
	 Panaeng curry with chicken/beef

30. Massaman curry med kyckling/biff	 119:-/119:- 
	 Massaman curry with chicken/beef

31. Wokade grönsaker i sweet chili sås med kyckling/tigerräkor	 119:-/169:- 
	 Fried vegetables in sweet chili sauce with chicken/tiger prawns

32. Gul curry med kyckling/biff/tigerräkor	 119:-/119:-/169:- 
	 Yellow curry with chicken/beef/tiger prawns

33. Pad Thai (risnudlar) med kyckling/tigerräkor	 119:-/169:- 
	 Pad Thai (rice noodles) with chicken/tiger prawns

34. Wokade risnudlar med grönsaker och tofu i soya	 119:- 
	 Fried rice noodles with vegetables and tofu in soy sauce
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Sushi
Liten sushi (3 lax, 1 räkor, 1 avocado, 2 maki) 85:-

Mellan sushi (3 lax, 2 räkor, 1 avocado, 3 maki) 105:-

Stor sushi (4 lax, 2 räkor, 1 avocado, 1 tonfi sk, 1 bläckfi sk, 3 maki) 135:-

Lax, räkor, tonfi sk, bläckfi sk, makrill 12:-/bit

Tofu, avocado, ägg, thaifi sk, krabba, rättika 10:-/bit

Makirulle, kaliforniarulle 8:-/bit
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Buffé  139:-
t h a i B u f f é
Vegetarisk vårrulle

Kycklingspett

Wokade musslor och räkor

Gul curry med kyckling (stark)

Stekta risnudlar

Kyckling med kokosmjölksoppa

Friterade räkor i knyten

Friterad kyckling

Panerad fi sk

Röd curry med biff (stark)

Wokad kyckling med cashwenötter (stark)

Wokade grönsaker

d i M  s u M  B u f f é
Peking anka (Tunnbröd med anka, grönsaker och hoisinsås)

Sin Lung Pan (Degknyten med biff, fl äsk och grönsaker)

Steamed buns (Sött bröd)

Biff Siu Mai (Degknyten med fyllning av biff )

Ha Kau (Degknyten med räkfyllning)

Pai Gu (Revbensspjäll i svartabönor sås)

Dumplings (Degknyten med biff- och fl äskfyllning)

Cha Shao Bao (Degknyten med BBQ kött)

s u s h i B u f f é
Lax

Räkor

Avocado

Tonfi sk

Makrill

Bläckfi sk

Krabba

Omelett

Tofu

Rättika

Musslor

Makirulle

Kaliforniarulle

Sin Lung Pan (Degknyten med biff, fl äsk och grönsaker)

I priset ingår Thaibuffé,
Dim Sum buffé och Sushibuffé.
Barn under 7 år: 65:–, barn 7–11 år 85:–
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Dessert
60. Friterade bananer med glass	 48:- 
	 Deep fried banana with ice cream

61. Ananasglass	 68:- 
	 Pineapple ice cream

62. Kokosnötsglass	 54:- 
	 Coconu ice cream

63. Glass med kolasås eller chokladsås	 30:- 
	 Ice cream with caramel sauce or chocolate sauce

64. Mangoglass	 58:- 
	 Mango ice cream

65. Apelsinglass	 54:- 
	 Orange ice cream

66. Citronglass	 54:- 
	 Lemon ice cream





Aperetif
	 4 cl	 6 cl

Martini  Rosso, Bianco, Extra Dry	 40:-	 60:-

Dubonnet	 40:-	 60:-

Campari  Bitter	 40:-	 60:-

Gin Tonic (Gordon´s Gin, Tonic water)	 69:-	 90:-

Rom Cola (Bacardi Rom, cola)	 69:-	 90:-

Dry Martini (Gin, Martini Extra Dry, oliv)	 69:-	 90:-

Side Car (Cognac, Cointreau, citron)	 69:-	 90:-

Whisky Sour (Whisky, citron, socker)	 69:-	 90:-

White Lady (Gin, Cointreau, socker)	 69:-	 90:-

Margarita (Tequila, Cointreau, citronjuice)	 69:-	 90:-

Screw Driver (Vodka, apelsinjuice)	 69:-	 90:-
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Vin
R ö t t
Lindemans Bin 45 Cab Sauv		  320:- (750 ml)

Beaujolais Royal	 160:- (375 ml)	 280:- (750 ml)

Ruffino Chianti	 160:- (375 ml)	 280:- (750 ml)

Faustino V11	 160:- (375 ml)	 280:- (750 ml)

Coteaux du languadoc	 150:- (375 ml)	 250:- (750 ml)

Husets vin (Gato Negro Shiraz)	 120:- (375 ml)	 210:- (750 ml)

Ett glas husets vin		  58:-

V i t t
Lindemans Chardonnay	 180:- (375 ml)	 320:- (750 ml)

Prins Oliver Blanco (torr)		  250:- (750 ml)

Köningsmosel Riesling (halvtorrt)	 150:- (375 ml)	 250:- (750 ml)

Husets vin  
(Gato Negro Sauvignon Blanc) torrt	 120:- (375 ml)	 210:- (750 ml)

Ett glas husets vin		  58:-

R o s é
Mateus Rosé		  250:- (750 ml)

M o u s s e r a n d e
Cinzano Riserva		  280:- (750 ml)
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Sprit	 4 cl	 6 cl

C o g n a c
Rémy Martin vsop	 80:-	 120:-
Renault Carte Noire Extra	 80:-	 120:-
Grönstedts Monopole	 56:-	 85:-
Grönstedts	 52:-	 78:-

W h i s k y
Jameson	 56:-	 84:-
Johnnie Walker	 56:-	 84:-
Grant´s	 56:-	 84:-
Chivas Regal	 72:-	 108:-
Mekhong (thailändsk)	 56:-	 84:-

L i k ö r
Jägermeister	 52:-	 78:-
Baileys	 52:-	 78:-
Grönstedts Blå	 52:-	 78:-
Cointreau	 56:-	 84:-
Kahlúa	 56:-	 84:-
Bénédictine D.O.M	 68:-	 102:-
Drambuie	 68:-	 102:-

B r ä n n v i n
Absolut Vodka	 60:-	 90:-
Renat	 60:-	 90:-
Skåne Akvavit	 60:-	 90:-
Sauza Blanco Tequila	 60:-	 90:-
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Dryck
f at ö l
Pripps Blå lättöl (2,2%)	 30:- (30 cl)	 35:- (50 cl)

Pripps Blå Export starköl (5%)	 40:- (30 cl)	 52:- (50 cl)

ö l  p å  f l a s k a  5 0 / 6 6  cl
Falcon Export starköl (5%)		  56:- (50 cl)

Tuborg Guld starköl (5,3%)		  56:- (50 cl)

Mariestad Export starköl (5,3%)		  56:- (50 cl)

Chang starköl (Thailändsk) (5%)		  85:- (66 cl)

Singha starköl (Thailändsk) (5%)		  85:- (66 cl)

ö l / c i d e r  p å  f l a s k a  3 3  cl
Carlsberg Export starköl (5,1%)		  45:-

Qin Tao starköl (5%)		  45:-

Singha starköl (Thailändsk)  (5%)		  45:-

Chang starköl (Thailändsk) (5%)		  45:-

Carlsberg Hof mellanöl (4,2%)		  43:-

Somersby päroncider (4,5%)		  45:-

a l k o h o l f r i t t
Pepsi, 7-up, Zingo, apelsinjuice, 
lingondricka, mjölk	 25:- (30 cl)	 30:- (50 cl)

Ramlösa (flaska)	 25:-

Kolsyrat vatten	 15:-
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Varma drycker
a L k o h o L f R i t t
Kaffe  22:-

Te  22:-

Cappuchino  28:-

M e d  a L k o h o L  4 cl 6 cl

Irish coffee (Jameson, varmt kaffe, grädde) 69:- 90:-

Kaffe D.o.m (Benédictine, varmt kaffe, grädde) 78:- 112:-

Kahlúa coffee (Kahlúa, varmt kaffe, grädde) 69:- 90:-

Baileys coffee (Baileys, varmt kaffe, grädde) 69:- 90:-




